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Seebuebe-Menii Chef-Menii

Vegetarisch

MONTAG Gefliigelcréme
06. Februar e
Felchenfilet vom Zirisee Pouletbrust ,Swiss” Kohlrabi-Piccata
in Butter gebraten an Champignonrahmsauce dazu Risotto mit
garniert mit Fenchelstreifen dazu Butternudeln getrockneten Tomaten
Petersilienkartoffeln und Blattspinat *oEx
und frittiertem Blumenkohl *oEx
Waldbeerenmousse mit Rahm
* % %
DIENSTAG Bouillon mit Fladli
07. Februar e
Zanderfilet , Prinzessinnen Art” Kalbsvoressen ,Marengo” Glarner Kase-Spatzli
im Dampf gegart dazu hausgemachter Kartoffelstock *oEx
an Weissweinrahmsauce dazu und Vichykarotten
Salzkartoffeln und griine Spargeln *oEx
* * %
Schokoladenmousse mit Physalis
* % %
MITTWOCH Gemtisecréme
08. Februar e
Dorsch-Riickenfilet mit Krauterkruste Lammrack am Stiick gebraten Vollkornspaghetti
im Ofen gegart an Gemiisebutter an Krautersauce mit Waldpilzen und Rucola
dazu Schnittlauchkartoffeln dazu Savoyarden-Kartoffeln e
und Riieblistabli und Bohnen
* * % * % %
Tiramisu
DONNERSTAG Pariser Zwiebelsuppe
09. Februar o
Lachsforellenfilet , Doria” Roastbeef , Swiss” Lauchstrudel
im Dampf gegart an Sauce Maltaise an Gemiisesauce
an Dill-Weissweinsauce mit dazu Rosmarinbratkartoffeln e
Gurkenwdirfeli und Ratatouille
dazu Safranreis und Zucchetti *oEx
Fruchtsalat mit Traubensorbet
FREITAG Lauchcréme
10. Februar e
Thunfischsteak Perlhuhnbristli Panzotti
in Olivendl gebraten mit Haut und Fliigeli Mozzarella di Bufala

dazu Petersilienkartoffeln, an Currysauce
mediterranes Gemiise und Broccoli dazu Trockenreis und Zuckerschotten

* * % * * %

Apfelstrudel an Vanillesauce

Seebuebe-Menii Chef-Menii Vegetarisches Menii Fr. 23.00
complet mit Suppe und Dessert complet mit Suppe und Dessert nur Hauptgang Fr. 17.00
Fr. 29.00 Fr. 34.00

nur Hauptgang Fr. 23.00 nur Hauptgang  Fr. 28.00
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