
Geniessen Sie mit Blick auf den See und die Berge … 
 

… unsere Variationen vom Cordon bleu: 
 

Cordon bleu “Neuenburger Art”“  pro Person Fr. 39.50 

Zwei kleine Cordon bleu (Kalbfleisch) gefüllt mit 

Vacherin Mont d’Or und Bauernschinken 

zur Wahl mit Pommes frites oder Pommes Allumettes 

serviert mit Gemüsebouquet 
 

Cordon bleu “Appenzeller Art”   pro Person Fr. 38.00 

Zwei kleine Kalbfleisch-Cordon bleu gefüllt mit 

rezentem Appenzeller und Moschtbröckli 

serviert mit Pommes Allumettes und Gemüsebouquet 
 

Cordon bleu “Ligurien“    pro Person Fr. 39.00 

Zwei kleine Cordon bleu (Kalbfleisch) gefüllt mit 

Gorgonzola und Parmaschinken 

Pommes Allumettes und Gemüsebouquet 
 

 

…oder unsere neu kreierten Fischspezialitäten:  
 

Zander-Saltimbocca “alla Medici“  pro Person Fr. 44.00 

mit Lachsstreifen und Salbeiblatt 

in Olivenöl gebraten, auf Risotto Milanese angerichtet 

serviert mit Blattspinat 
 

Hechtfilet vom Zürisee    pro Person Fr. 34.00 

knusprig im Backteig frittiert 

Sauce Tartare und Mayonnaise 

Salzkartoffeln 
 

Süsswasser Fischfondue      pro Person Fr. 43.00 

verschiedene Süsswasserfische !!! 

Lachs, Zander, Felchen und Egli werden im Gemüsesud 

am Tisch gekocht. Dazu servieren wir Ihnen sechs  

verschiedene Saucen, Reis oder Salzkartoffeln. 

Anschliessend geniessen Sie noch die kräftige Fischsuppe 
 

01/10  die Preise verstehen sich inkl MWSt 


