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Seebuebe-Menii Chef-Menii Vegetarisch
MONTAG Kirbiscréme
8. Marz * % %
Felchenfilet Hohriickensteak Farfalle
im Eimantel »OwWissPrim“ mit Pesto
auf Tagliolini angerichtet mit Krauterbutter e
Tomatensauce Kleine Bratkartoffeln
Blattspinat Ratatouille
Fruchtsalat mit Basilikum-Sorbet
DIENSTAG Tomatencréme
9. Marz * % %
Ziirisee Hechtffilet Schweinssteak Rosti
gebacken an Pfeffersauce mit Raclettekase Uberbacken
Sauce Tartar Trockenreis xew
Salzkartoffeln Vichykarotten
Rahmwirz wEE
Mandel-Halbgefrorenes
MITTWOCH Blumenkohlcréeme
10. Marz * % %
Rotbarschfilet Kalbsrahmschnitzel Tortelloni
»,Mediterrane Art“ an Champignonrahmsauce gefiillt mit Ricotta und Spinat
in Olivendl gebraten Butternudeln xew
garniert mit Oliven, Tomaten, Broccoli
Auberginen, Zucchetti xew
Petersilienkartoffeln
Garten Erbsli
Apfelstrudel mit Vanillesauce
DONNERSTAG Blindner Gerstensuppe
11. Marz * % %
Schottisches Lachsfilet Geschnetzeltes Rindfleisch Omelette
mit Gemiisestreifen »Stroganoff* mit griinen Spargeln
im Blatterteig Jasminreis wew
Dill-Weissweinsauce Zucchetti
Rueblistabli xrw
Frische Ananas mit Joghurtglace
FREITAG, Kraftbriihe mit GemUsestreifen
12. Marz * % %

Zanderfilet Geschnetzelte Kalbsleber
Saltimbocca mit Eschalotten
Safranrisotto und Champignons
Kefen Butterspétzli
*EE Krautertomate

* % %

Bananensplit

* % %

Auberginen Cordon-bleu
gefiillt mit Mozzarella
dazu Spaghetti

* k k

Seebuebe-Menii Chef-Menii
complet mit Suppe und Dessert
Fr.29.—

nur Hauptgang Fr. 23.--

nur Hauptgang ~ Fr.28.—

complet mit Suppe und Dessert Fr. 34.—

Vegetarisches Meni Fr. 23.—
nur Hauptgang Fr. 17.—




