Seebuebe-Menli Chef-Menii

Tel. 044/ 782 01 01
info@halbinselau.ch

Vegetarisch

MONTAG
23. November

Rieblicreme
Gefiillte Kalbsbrust
an Rosmarinjus
Kleine Bratkartoffeln
Bohnen

* % %

Felchenfilet vom Ziirisee
“Florentiner Art"“
auf Blattspinat angerichtet
mit Weissweinsauce und
Sauce Hollandaise gratiniert
Trockenreis

* k k

Caramelképfli mit Rahm

* % %

Agnolotti
mit Gorgonzola

* k k

DIENSTAG
24. November

Fenchelcréme

* % %

Loup Marinfilet “Forsterinnen Art* Rindsfiletwiirfeli

meuniére in Butter gebraten “Stroganoff*
garniert mit Waldpilzen Trockenreis
Wirz a la creme Broccolirdsli
Salzkartoffeln xEw

* % %

Obstgarten Sorbet

* k k

Kiirbis Tortelli
mit Tomatensauce

* k k

MITTWOCH
25. November

Blumenkohlcréme
Cordon-bleu “Tessiner Art“
gefiillt mit Taleggio
und gerauchertem Rindfleisch
Herzoginnenkartoffeln

Dorade Royalfilet
aus Griechenland
in Olivendl gebraten
garniert mit meditarranem Gemiise

Spaghetti Napoli

* k k

Salzkartoffeln Rosenkonhl
Gartenerbsli wEE
Panna Cotta
DONNERSTAG Bouillon mit Eierfilet
26. November * ok ok
Zanderfilet Pouletbruststreifen Auberginen Picatta
mit Mandeln paniert an Steinpilzsauce Risotto
in Butter gebraten Tagliatelle xew
Rahm-Kartoffeln Frittierter Blumenkohl
Rieblistabli wEE
Bananensplit mit Joghurtglace
FREITAG, Gemiisecréme
27. November * ok ok
Fisch-Geschnetzeltes Cordon-bleu “Grischuna“ Gebratener Reis

an Champignon-Rahmsauce gefiillt mit Bindner Bergkése

Feine Nudeli und Moschtbrockli
Vichy-Karotten Williamskartoffeln
*EE Ratatouille

* % %

Vermicelles mit Rahm

* % %

mit Ei und Gemlise

* k k

Seebuebe-Menii Chef-Menii
complet mit Suppe und Dessert
Fr.29.—

nur Hauptgang Fr. 23.--

nur Hauptgang ~ Fr.28.—

complet mit Suppe und Dessert Fr. 34.—

Vegetarisches Meni Fr. 23.—
nur Hauptgang Fr. 17.—




